


La plancheduMarcaire* 20,90€

Assortiment de charcuteries et fromages, salade verte

Le bibalakass 18,90€

Fromage blanc,aildes ours,fromagedeMunster,
jambon cru,pommes deterre.

La Salade des Chaumes 18,90€

Salade verte, lardons, oeufs, tomates, croGtons,
fromage Coeur de Massif.

La Salade Vigneronne 18,90€

Saucisse de viande, emmental, tomates, cornichons,
oeuf.

* Selon leur disponibilité, certains produits sont susceptibles d’étre
remplacés.

Tous nos plats sont suscepti
Pour plus d’infos, dema

Le Burger du Marcaire

SteakhachéAngus,roigabrageldi,barikass,jambon cru,
tomate, salade verte, oignon rouge, sauce.

Tourte de la vallée

Assortiment de crudités.

Assiette du Marcaire

Viande fumée, roigabrageldi, salade verte.

Lawerknepfla

(Quenelles de foie) sur lit de salade, roigabrageldi
Faux-Filet de boeuf grillé

Roigabrageldi, sauce Pinot Noir salade verte.

Téte de veau

Sauce gribiche, roigabrageldi et salade verte

Munster coiffé

Roigabrageldi, lardons, oignons, munster, le tout
gratiné, salade verte et jambon cru

Cordon rouge

Boeuf,jambon cru,fromage Coeur de Massif,
roigabrageldi, saladeverte.

Fleischnaka

Escargot de viande, doré, mijoté au bouillon, salade.

Le café gourmand

Duo de tartes, siaskass, boule de glace.

Dame bleue

2 boules vanille, coulis de myrtille, chantilly,
amandes effilées

Coupe Marcaire

2 boules myrtille, coulis de myrtille,
chantilly, amandes effilées

Tarte aux pommes
Crumble & chantilly

Tarte de Grand-Mere

Au fromage blanc

Tarte a la myrtille
maison

Siaskass

Fromage frais, sucre, créme fraiche, kirsch,
coulis de myrtille.
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Eau plate ou gazeuse Lisbeth 3,50€

Soda 3,50€
gc c\?v-ecr%%,s(%g%?émlaO%,Théglacél.isbeth,Orangina,
Granini 3,50€ 12,5l 75dl
Orange, pomme, tomate I Pinot noir
Diabolo ou Sirop ou L|monade3,00€ PRy 2 B L B L R R P Pinot gris 2,00 27,00
Menthe, citron, grelnadine * RinoEDIane € €
Coupe de crémant 5,00€ : 5 00
Riesling : 27,00
Blanc ou Rosé = 3 z €
j Blanc cassis 4,50€ E:gre e T Cre P 5
Crémant cassis 5,50€ Picoliiiara 4 € -
: 3
Ricard 529 Panaché 4,50€  8,00€ 4,70 26,00
i Tomate ou perroquet 3,70€ W Monaco 4,00€ 7,50€ € ;
i 400€ 7 12,5¢l €
Hugo ’ ,50€ Cot 75dl
es du Rhé
Liqueur de sureau, Oléjito (crémant aromatisé au 9’00€ i o one Mont Redon 5;00 3@’88
moijito), eau gazeuse, menthe, citron vert | e Cotes du Rhone I'Enclave ,00€
- . | &,00¢€ 3
" ppérol alsacien -
8,00€

10 Apérol, Crémant d’Alsace, eau gazeuse, tranche
d’orange

in Bombay Tonic
9,00€

igestifs
6,00€

u de vie framboise ou poire

Café Café cre¢

| eme

Grand Café #2:'20
Grand  Café 2,50
creme  Double €'
Espresso

Thé, Tisane a0
Creme suppl. €'




7 5 agriculteurs alsaciens 2 magasins a Mulhouse & Colmar 3

En direct de nos fermes alsaciennes

Planchettes a partager
» Charcuterie(selonles arrivages dujour) 15€
Ferme Kiefer Batzendorf & Bruno Jaegli, artisan boucher de Sélestat
» Fromages (selon les arrivages du jour) 15€
Vache Domaine Krust Berrwilld@&Ferme Barb
Wasserbourg Ferme Bessey Sondernach
Ferme des Schalandos Hachimette Ferme
des 3-Fours Muhlbach—sur»Munstemrme
Motsch-Gollentz Osenbach

Brebis Ferme des Brebis en Folie Sainte-Marie-aux-Mines [
Chévre Ferme Steinmauer Linthal [

» Mixte (charcuterie & fromages) 15€
» Légumes (selon les arrivages du joliny 7€

Servi avec du bibalakass assaisonné Ferme Motsch-Gollentz Osenbach

Maraichers Réunis de Sélestat
(coopérative réunissant plusde 25 producteursdu Centre Alsace)

Salades gourmandes

> SaladeOctobrerose(crudités du jour) Q?

Maraichers Réunis de Sélestat, dont 0.50 € pour l'Icans
(Institut de Cancérologie Strashourg Europe),
dans le cadre de l'opération Croqjue la vie en rose
del’Interprofessiondes Fruits et Légumes d’Alsace

7.50€

> Crudités & charcuterie 10€
FermeKieferBatzendorf&BrunoJaegli, artisan boucher de Sélestat

> Salade verte & truite fumée 13€
Aux Sources du Heimbach Wingen
> Salade verte & canard (foiegras, magret fumé, rillette) 15€

Domaine Lucien Doriath Soultz-les-Bains

@& pain
Tous les plats salés | I
sont servis avec le pain

de Nathalie Latuner.
Découvrez aussi
sacélebretarte de Linz

Ferme Hell Schwoben

Vinaigrette Coeur Paysan

vertes, au moins deux heures avant pour les autres.

[} l |
5%
- J

Vousavez aimé notre vinaigrette signature ? Emportez
la recette avec vous et retrouvez tous les ingrédients
chez Ceeur Paysan, en direct de nos fermes.

Secouez bien le tout dans un bocal. Utilisez environ 1 cuil. a soupe.
par personne. Assaisonnez juste avant de servir pour les salades = |

0 0 Oréférences en rayons

7] Agriculture biologique
“7 Végétarien
Temps de cuisson
Coteé chaud

> Knack | lapaire 5€
Ferme Kiefer Batzendorf & Bruno Jaegli, artisan boucher de Sélestat

> Soupe du jour | le bol 5€

Selon l'inspiration de notre chef, avec la participation de Daniel Zenner

” Fromentines a la bourguignonne | la douzaine 15€

Escargots dans une coquille croustillante, farce au beurre persillé
Les Escargots de Margaux Largitzen

Plat chaud & salade verte 12 €

Flei schschnakas de veau FermeKrugler Schweighouse-Thann(lemidi)
Quiche du jour Volailles Stirmel Epfig

Tourte vigneronne de porc FermeKiefer Batzendorf & Bruno Jaegli
Tourte végétarienne VolaillesStirmel Epfig Q’
Taco de volaille & légumes au curry Volailles Stirmel Epfig @

Plaisirs sucrés

> Crockie chocolat ou noisette | la piece 2€
LaFermedesJardins Liocourt m

> Tarte de Linz |la part 3.50€
FermeHellSchwoben

” Yaourt aux fruits ou Créme dessert| le pot 2.50€
Ferme des SchalandosHachimette m

> Glace| le potou le batonnet 3€

Ferme des Schalandos Hachimette m

¥ 1 c. asoupe moutarde mi-forte
¥ 1c.asoupe moutarde ancienne
¥ 1c. acafé de raifort fort

¥ 3 c.asoupe de vinaigre de cidre
¥ 3 cuil. a soupe de jus de pomme
¥ 5 cuil. a soupe d’huile de colza
28 ¥ 1 pincée de sel de Guérande

" auxpoivres et baies rouges

(Q)UBERGE EPHEMERE

'( LY
CADEAU ! ,Qx
Venezaumagasin avec ce set de table == 4
etrepartezavec un magnifique cabag s
CeeurPaysanentoilede jute ultra-résistant g
Offrevalableuneseule fois par personne,
jusqu’au 31 octobre 2025,
pourunachat minimum de 40
Danslalimitedes stocksdisponibles

Ecocup
Consignel€

Boissons chaudes

> Café Mokad’Ethiopie Cafés T’Heim Bergheim 2.50€|3€
” Thé &tisane Les Jardins deGaia Wittishei & 3€
Boissons fraiches

> Eau Bleue! Verte | 50cl | Lisbeth Soultzmatt 2.50€
> Jus de fruits | 25 cl 3€

Pomme | Pomme-mirabelle | Pomme-quetsche
Ferme Rolli Bergheim

Pomme-cerise | Pomme-coing

Fruits Bernhard Sigolsheim
Raisin blanc | Raisin rouge

Ferme Thomas Jehl Guémar

Nectat defzaisercPommie+kiiiai

AIQ’QQL des Fraises Riespach

> i i 7€
Réfinditarid [ Potime-baterave
Le Paradis des Fraises Riespach

> Vin nouveau | 15 cl 2€

Ferme Thomas Jehl Guémar

> Biere | 25 cl | Brasserie Radwulf Vieux@&rrette 4 €

> Vin 115 ¢l 3.50€ ! la bouteille 13€
Pinotblanc|Pinot noir | Rosé|Gewurtztaminer

3,
\

1bouteille de osé = 0.50 € & 4 OctobreR | '
Cremant | 16 ¢ 3.50 € | 1a bouteille 13 g/Z:/ Sl

La Cave du Vieil-Armand Wuenheim Vins dAlsace
> Speécialités
Fruikicoz Pétillant de fraise | 15 cl 3€

Le Paradis des Fraises Riespach

A - *
L’abus  d’alcool @ iR
dangereux  pour B m1
santé. A consomnN pas jeter sur

avec modération.  la voie publique
© Ceeur Paysan 2025
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RESTAURANT ET BRASSERIE
DE LUTTERBACH

2 Rue du houblon, 68460 LUTTERBACH
%, 09 62 50 08 69 /s brasseriedelutterbach@gmail.com

MU]WEIR%IA@IH]

Salade fraicheur

Salade,tomate,crevette,saumon, germes de soja, orange
Salade vigneronne

Salade,émincédesaucisse de viande, emmental, cornichons
Salade paysanne

Salade,poéléedelardonset champignons, croGtons, ceuf dur, tomate

Choucroute

Choucuisiné a la graisse d’oie, collet fumé, lard salé, lard fumé, knack,
Montbéliard, pommesde terre

Souris d’Agneau spaetzle

Jarret spaetzle cuisiné a la biére de Lutterbach

Collet fumé sur choucroute
Pommes de terre

Filet de sandre sur choucroute
Pommes de terre vapeur

Boeuf gros sel et crudités

21,90€
22,90€
19,90€

21,90€

22,90€

MENU
ENFANT

Knackspaetzle
ou mini-choucroute

Tarte maison

Forét noire

Kougelhopf glacé
Créme briilée glacée
Glaces ALBA

Meringue glacée
Vanille,fraise,chocolat,chantilly,
meringue Albisser

2 SETDE WTIH
e‘ TABLE TUREI

-

+ boule de glace

10,00€

Les prix s’entendent en euros TTC, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la sante.
A consommer avec modération.

} LES BIERES ARTISANALES {

Brassées a Lutterbach !

LA WELLEN

Légérement acidulée, notes

de clous de girofle et banane. - 4%

LS

LES APERITIFS & DIGESTIFS

Amer 25 cl/ 4,00€
Cynar 25 cl/ 4,00€
Martini Blanc / Rouge5 cl/ 3,70€
Verre de Muscat 12 cl/ 4,00€
Coupe de Crémant 10cl/ 5,00€
Blanc Cassis 12 cl/ 4,60€
Crémant Cassis 10 cl/ 5,60€
Ricard 2cl/3,70€
Suze 5cl/3,70€
Cognhac 3cl/ 7,00€
Rhum Diplomatico 4cl/7,00€

BOURGOGNE :

Coteaux Bourguignons AOP
Cuvée Caprice 248

RHONE :

Cotesdu Rhone AOP
Les Magérans

BORDELAIS :
BordeauxAOP

Chateau Haut-Maziéres

29,90€

29,90€

T PANACHE

g el

oo -

LA PILSNER

Douce amertume, notes
herbacées et florales. - 4.8%

25cl/ 3,70€

25cl/ 3,70€
50cl/ 7,40€
Biére brassée a Lutterbach

+ Limonade

=
R

l,A IPA 25cl/ 3,70€
Go(t et aréme puissants,
notes de fruits exotiques.- 6,2%

LES EAUX DE VIE : poire / Mirabelle / Marc

de Gewurtz 3cl/6,00€

LES BOISSONS FRAICHES

Perrier 33W Sclio
Lisbeth Bleue/Rouge  3,00€ 50 cl
Ice Tea / 2,60€ 25
Coca-Cola cl / 3,00€
Orangina 33n el uaf
Jus de pomme 3,50€ 25 cl
Diabolo / 3,00€ 25
Sirop a 'eau cl / 3,00€
Grenadine/Citron/Menthe /#§checl  /
Limonade 250e 390

/ 2,50€

ALSACE : 75 cl
Les vins de la Maison Joseph Cattin :

Gewurztraminer AOP 29,90€

Muscat AOP 25,90€
Riesling AOP :g,ggz
P!not GI‘I.S AOP 29:90€
Pinot Noir AOP

EFFERVESCENT
Crémant d’Alsace

Cave du Vieil Armand

LES BI]ISSONS BHAUDES

Ristretto / Expresso / Café 2,50€

Thé 3,00€
Vert / Menthe / Noir / Noir fruits rouges

Infusion 3,00€
Verveine / Camomille

AU VERRE ET AU PICHET

Cotes du Rhone AOP
12 cl/ 4,0¢

Edelzwicker AOP
Riesling AOP
Pinot Gris AOP
Gewurztraminer AOP
Pinot Noir AOP

12 cl / 4,00€
25 cl / 8,00€
50 cl= =5/
16,00€




BOISSONS

— & L —

£ BIERES B3 VINS

@ MENU ARANCINI 16,00 €

Z2arancini aux cholx + crudités
La Goupdls Zacl Vin Blanc Verre 5506

flager, blomds - £.5%) 21 d Boaiteille 2000002

Vin Houoge ViEEre S50

La Goupils Mangue  25el
fhager bavade O In Bouleille 20000 0

mmaigois ol au freil o ba 20 el )
pasalon - %) Crémant d'Akeace  Verre £.00 1

Extra Hral
Biire bouteille du 23 cl Bomaime Engel Fréves  Bouleille 24,00 €

@ MENU TARTE FINE 12,00 €

Tarte [Tive aux meuaster of compotée
d'odgrons i la bigre + crudités
manment

Fanaché 25 cl
Dotigdls + Mimonade
o S0 el

@ ASSIETTE DE CRUDITES

SANS ALCOOL

Lisheih 5 el 2008 E Symples Relax
drfaseen pi i Baaie
Yoilas TE el 150 € wrrnie, Bveedy, cenie

ARANCINI A L'UNITE

Epimard, Bolognoise oy Gongonoela

.,I — Q\.’ [:LA.F“UTIS m Limomale 22 ol S.00 ¢ mg!,;“ph-.q Mo
e artisanale citron = o Infirison pedsTards s

S . - P

L HLE B AU T

Suggestion du jour & -
découvrir sur I'ardoise |2 B Jus de Pommes Zyel LU0 E Expressao 200 £

= e e o b it 1 el i o e oo RS
au bar Suppltmaont sirop ; (50

- i 5o
grnadine, pivhe. cilfon, amer Cafit I““F- &50 e
Farrdflarfion srdhamale par [o Ty ou 2 Rhis

-

] . I
| NS Nl e aai R —




NOS COCKTAILS A PASE DE RHUM 10€

Mojito «Rhum,menthe, citron vert, Beach

Mojito Coconut King’« Rhum, menthe, citron vert, Beach, lait de coco»

White Beach «Lilywhite, Beach, sirop fraise »

NOS COCKTAILS DU JOUR A RASE DE
CREMANT A 8€

NOS COCKTAIS SANS ALCOOLR0CD) A 6€

Chantaco «OrangeAbricot,Citron,Fraise»
Passion «Passion, Ananas, Citron, Grenadine »
Virgin Mojito «Jus Mojito, Menthe, Citron »

NOS EAUX DEVIEET COGNAC - 2CL 4CL

(E:DVde f:;-f'ts .- 5.00 8.00
ognac Girau 5.00 8.00

L’abus d’alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec modération

Tarifs des Consommations (€)

NOS REUMS 4CL

Emperor 8.00
EmperorPapeClément  «FutGCclassé» 12.00

NOS GINS 4CL

Gin Beefeater «Notes citronnées, épiceés, floraux, herbaceés » 7.00
Gin 8.00

NOS WHISKYS 4CL

Ballantines « Blended écossais » 200
Spéciaux 8.00




()

=2 Tarifs des Consommations (€)

4 rue d'Ensisheim 68190 UNGER
03 89 746 640

s < Bicres pressionet apéritits “ 25dl 50¢i

Bofferding Pils 4°8 Sy 6.50
Storky Beach 0°9 « Citron vert — Caipirinha » 4.00 7.50
Battin Fruitée 4°3 4.00 7.50
Ambrée 4.0 7.58
Battin IPA 5°7 « Doublement houblonnée » 0] 7.50
Battin Blanche 4.00 Yo ©
Cynar / Picon / Amer Biére 4.00 7.50
Pastis 2cl 4.00

.00
\Vins & Bulles IZcl  Bouteille
Crémant Brut/ Rosé/Kirroyal 5.00 24.00
Crémant Sub Rosa 6.00 33.00
Crémant Ice Blanc/Rosé 5.50 27.00
Pinot Gris/ Muscat/Pinotblane/Gewurztraminer 5.00 24.00
Pinot Noir boisé/ PinotblancboiséFreyburger 6.00 30.00
Pinot Gris/ GewurztraminerVendangesTardives 8.00 45.00
Vacqueyras St Dominique 5.00 26550
Chardonnay HVE 5.00 28.50
Bourgogne blanc Chardonnay 5.00 28.50
Champagne Haton BlancdeBlanc 9.00 51.00
Champagne Ruinart Brut 10.00 55.00
Laux - Softs - Calé
Eaux nature,légere,pétillante50c| 3.00
Softs 33cl 3.50
Jus de FruitsRauch20cl 3.00
Café creme 3.00
Café expresso 2.50

L’abus d’alcool est dangereux pour la santeé, a consommeravecmodération
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Crepevie Bretonne

——
Formule 22.50€
Galettes Plat du jour + Dessort
Compléte Jambon 13.50€ Crepes
Oeul - Emmental - Jambon Crﬁpu beurre, sucre 4.006
E:‘T!’Ji" Fﬂ:ld;luulu 13.50¢ cﬂ‘rﬂ'l"‘ confiture (fraise ou abricot) 4.506
Complite T: = 13.50¢ Crépe nutella 4.50¢
Ocul - Emmental - Tomate Crépe chocolat . 008
g:u'lj_':i-l From - = 14.50¢ Crépe caramel beurre salé 6. 006
vergne - re - Emmen
Cré jel ef :
La Vigé e 16.50¢ repe miel citron 5.00¢
Chévre - Petits gumes - Salade verte Cripe Polka T.80¢
- 16,506 {checelat, banane, noix de coce, crine foustiée)
n .
m Emmental - Créme moutardée Cripe Grand-Marnier. 506
Campagnarde I6.50€ Cripe Carmagnole 7.806
Jambon - Chévre - Fondue de poireaux - Tomate [Hlﬁlﬂ.dh u.rlugn,fllru-mlllq Grand-Marnier)
Pouler mage I2.006 Cripe Hermine 7.80€
S VhA [ﬂuﬁd beurre salé, glace vanille, créme foustiée)
Cripe Triskel 8.00¢
= e {(zlace vanills, confiture myrtille, coulis fruit rouge)
it - Supplément créme fouettio L.0og

®laces 7.50€
Loupe Rosace

il
¢ty A

|. At

I

PBoissonsg %

IM

..-Iﬂ_f.f_.l.l'{r it

Rir _ 121 4.50€
-F:':lr J#ﬂ?tﬂﬂ {rmlre beasm)___ 120 'i'am
Guénalé 200 6.00E
(mironp de fraise, jus d'erange, culre)
Lidre ;

Cidre au verre el  4.50€

" "ﬂ“m“l[llhﬂ'ﬂﬂu‘p

Bouteille brut ou doux 751 14.50€
Fin ;
Le verre (rosé ou rouge) ___ I15el  4.50€

Hosé de Provenee T5el  19.50€
Rouge Bordeaux 75el 23.50¢€

EE issons fra -[Elill .

Petite eau Sl 3.00E
Jus d'orange 2%l 3.50€
lee Tea 11+ 3.50€
Peeriee B 350E
(lnis 134 3508
Oranging 4 3506
Coea Cola el 350€
Bitre Pression —_—5d 450
Bi¢re Heineken e  4.50€
Bitre Bretonne B 6.50€

(blanche, blowde, beune)
Beissons chaudes ;

Café 2.00€
Thé 3.00€

fMlenu Enfant 1L.50€




