


LsTrésos duPtagr

Portion d'environ 65 g

Portion d'environ 65 g

Foie gras d'oie avec 100 g de truffes au kilo, accompagné d'une brioche

Se marie très bien avec les vins rouges

Pain farci aux fruits, gelée au pinot gris

Pain farci aux fruits — pêches de vigne et mirabelles de la Vallée de la Doller aux épices



LsFstins du GrandFu

150 g à cru

Inspiré du marché du jour

— flan de brocoli, purée de butternut, chemin de fleurs et croquants, carottes primeurs glacées, poêlée

de champignons frais.

LsDucurs Enchantés

Verrine de chocolat rose et biscuit de Reims, tartelette citron yuzu, œuf de dragon, biscuit florentin,
macarons Bringel

Mousse exotique, insert mangue, cendre de sésame noir, boule de glace sésame noir, crème brûlée à la
vanille et coulis

Coupe glacée 3 boules (2Mûroise, 1 vanille), coulis et crème fouettée

Coupe glacée 4 boules (fior di latte, violette, fraise, pistache), crème fouettée et fleurs

* LaMûroise est un croisement entre la mûre et la framboise.



Mrci

Ns parteairs lcaux

L 'histir cntinu…



Restaurant éphémère · par Traiteur Bernard Bringel

LeMenu des Elfes
Certains prétendent qu'une fois par an, lorsque la forêt revêt ses couleurs d'automne, deux farfadets

ouvrent les portes de leur royaume.

Leur chemin commence dans une clairière silencieuse, où la forêt dévoile son premier secret.

Plus loin, au détour d'un vieux sentier, les attendait un plat venu tout droit des profondeurs de

la forêt, riche et généreux, comme un trésor longtemps gardé.

Lorsque vient l'heure de repartir, une dernière escale les attend, quelque part entre rêve

et enchantement.

Leur secret ? Des produits simples, bien choisis, et surtout… aucune raison de compter les bouchées.



LeGrimoire desSaveurs

I

Et le festin, à présent, n'attend plus que vous.



LaRonde desBulles

N O S C R É AT I O N S

Vodka, curaçao bleu, litchi, citron, sirop de
canne, paillettes dorées

Hibiscus, framboise, pomme, citron, sureau,
gin

L E S C L A S S I Q U E S

Rhum, menthe, citron vert,
canne

Crémant, sureau, menthe,
citron vert

Aperol, crémant, eau
pétillante, orange

L E S J O U R N É E S D ' O C T O B R E · M U L H O U S E

LaCarte desBoissons

1 — 1 1 O C T . 2 0 2 6



LeFestin s'éveille

VERRE
12,5CL

BOUTEILLE
75CL

Paul Gaschy · Eguisheim

Paul Gaschy · Eguisheim

Paul Gaschy · Eguisheim

Prestige Brut · 10cl · Vigneron indépendant

Clos Val Seille 2024 · à l'apéritif

Bio · 50cl
Paul Gaschy · Eguisheim 2013 · foie gras, dessert

Paul Gaschy · Eguisheim 2016 · foie gras

David Ermel 2018 · fruits confits, coing · foie gras, dessert

Rolly-Gassmann · Rorschwihr 2020

David Ermel · Hunawihr 2023 · foie gras, dessert

Paul Gaschy · Eguisheim 2020 · foie gras, dessert

Au fil du ruisseau

VERRE
12,5CL

BOUTEILLE
75CL

Paul Gaschy · Eguisheim 2023/24 · foie gras

David Ermel · Hunawihr 2021 · sandre, entrées

Clos Val Seille 2025 · sandre, entrées

Clos Val Seille 2024 · viandes rouges, veau, gibier

Clos Val Seille 2019 · viandes rouges, gibier

Clos Val Seille 2024

JJ Mortier 2020

David Ermel · Hunawihr 2023

Paul Gaschy · Eguisheim 2021 · viandes rouges

Domaine de la Ronze 2022

Clos Val Seille 2022

Clos Val Seille 2025


