LES BROCHETTES ET VIANDES
BROCHETTE 'ONGLET DE BOELF 4 NUGGETS + FRITES

cerises, poi' onglet de beeuf, sésame doré, frites fraiches

BROCHETTE DE POULET AUX EPICES MEXICAINES STEAK HACHE + FRITES

Tomates cerises, poivrons, oignons, poulet aux épices mexicaines, frites fraiches KNACK + FRITES

AIGUILLETTES DE POULET AUX EPICES CAJUN

Aiguillettes de poulet marinées a la plancha, frites fraiches

CHILI CON CARNE

Viande de boeuf, haricots rouges, mais, épices mexicaines, riz long

KIR AU VIN BLANCG t16cc, ucHorx : cassis, PECHE 0U FRAMBOISE)

LES BURGERS FRITES (steak frais) i
CLASSIOUE KIR AU CREMANT c1cL, au choix : cAssts, PECHE 0U FRAMBOISE)

U L2 At 125615, ; e erer 3L BIERE BLONDE / PANACHE paession 25cu)
CHICKEN @ A o BIERE BLANCHE DE BRUXELLES ROSEE teaession 25c0

Bun, poulet pané, salade, PI[mN BIERE
VEGETARIEN «/ (PRESSION 25CL)

Bun, galette de pomme de terre, salade, I, oi its, ketct DESPERADUS (BOUTEILLE 33CL)

FARMER I BUD ourene 33cu

Bun, steak haché 125grs, bacon, salade,

CHEVRE-MIEL
Bun, steak haché125 grs, tomates, salade, chévre, miel, oignons frits, moutarde SUFTS ET SUDAS (33CL)

Coca, Coca Cherry, Coca Sans Sucres, thé glacé péche
OPTION XL

Double steak haché 125grs

EAU (PLATE OU GAZEUSE, 50CL).

LES SUGGESTIONS LA PIECE DU BOUCHER ueo

AMERIGAN HDT Duﬁ FRITES 4 1 Y, IGP ".E DE BEAUTE [ROSE, DOMAINE DE SAN PEDRONE)

Pain brioché, choucroute,

LA SALADE DU RANCH

Salade verte, émincé de poulet, tomates cerises, oignons frits, mais, sauce césar

ASSIETTE FISH'N CHIPS

Filets de poisson panés servis avec frites et sauce tartare CAFE UU DEBA

LE CORNET DE FRITES l]U DE POTATOES AUX HERBES AROMATIQUES . . . . CAFE CREME

1 sauce au choix : t ise, barbecue, le, algérienne.

TARIFS TG - SERVICE COMPRIS / MODES DE REGLEMENT ACCEPTEs.ﬁPEGEﬂlﬂ CB
UNE CARAFE D'EAU EST MISE A VOTRE DISPOSITION GRATUITEMENT SUR DEMANDE
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, ACONSOMMER AVEC MODERATION
LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
ORIGINE DE LA VIANDE : FRANCE + U.E.




« Salade gersoise
» Carpaccio de boruf
+ Assiette de fole gras
+ Graviax de truite/saumon
« Planchette de charcuterie
+ Planchette de fromage

s EIUATS T e

= Blonde 25¢]
« Blonde S0cl
« Magret de canard e "i“”'“ 2t
= Magret de canard Rossini : i::: ﬁ:
» Entrecite |« Amer 50cl
« Entreciite Rossini » Cymar  25¢l
= Cassoulet o o
E ESSERTS s LES APERITIFS | L
| « Truite/Saumon rotie ¥
| ; E:IIHI.I :&s;qm Teed R aavil @ec s oy : ::fﬁ:lm
* Lreme Druiee &.Frn:mﬁ-ﬂl&'.:ﬂrm&ﬂ':-wdr i
llﬂ-ﬂ-l'iﬂ.n':ﬂl' - i
+ Crine brilée flambée o

| * Glaces (demandez nous les parfums !)

LES EDFI’S

= Loca

= hoe fea

+ Limonaade
= Eaw plate 50cl,11

= Ean gagense 50c] /1

LES BIERES

= Crémenl

LES DIGLETlFS
= Armagnac

« Khiam

¢ Liguewr de menthe
¢ Liripi



SAVEURS
d'Aveyron

Les Salades Gourmandes
Salade Caussenarde 19,00€

Blocde foiegras decanard et sa gelée, magret decanard
séché, jambon de pays d'Aveyron

Salade de Chévre Chaud 17,50€
Toastsde chévrechaud,magrets de canard séchés,jambon
de pays d'Aveyron, salade, tomates

Salade Laguiole 18

Aligot de I’Aubrac, toasts de fromage de Laguiole, f?grSage

salade, tomates

Les Spécialités

Accompagnementauchoix : frites ou Aligot

Saucisse de Canard grillée 20,00€
Jambon de Pays 9 mois d'affinage 19,00€
Entrecéte belle grosseur 29,00€
Et son beurre maitre d'hétel

Magret de canard 27,00€
Servi avec une sauce au miel

Escalope de veau, sauce forestiére 26,00€
Tripous d'Aveyron 19,50€

L'Aligot est un savant mélange de purée de pommes
de terre et de tome d’Aubrac qu’il faut filer et refiler
jusqu’a obtenir une texture parfaite. C'est typique du
plateau de I’Aubrac.

10,00€

Menu enfant

Saucisses-frites
Dessert

La Montagne
RacletteRoyale(2personnes minimum) 26€/pers
Fromage a raclette au lait cru et ses charcuteries
du terroir

Fondue aux 3 fromages (2 pers. minim u mle/pers
Fondue Royale (2 personnes minimum) 27€/pers
Fondue aux 3 fromages et ses charcuteries
Fondue forestiére (2 pers. minimum) 26€/pers
Fondue forestiére Royale (2 pers. minimu € /: ers
Fondue forestiére et ses charcuteries

Les Roestis (faits maison)

Nos roestissontpréparés avec des lardons,
accompagnés d'une salade verte et de jambon

de pays
Roesti Nature et Lardons 17,00€
Roesti Alsacien, gratiné au Munster 18,00€

Surprise Rivella Mm;méil?bahﬁrk

rpri (]

SRS R der Schweizer Ski-Mationalmannschaft,
1 Rivalla Rouge 33el « machtam F“..de 77 mit.

une Fondue, une Raclette s, < 3

o4 un Roesti

@jﬁ‘

1 cadeau suisse

offert! (v i Smmevisn s rpem Vet ’
@ e i e ] T

h o el

Menu Découverte

Bloc de foie gras ou

Assiette de charcuteries du terroir

Une Spécialité ou
Un Roesti au choix

Fromage ou Dessert au choix
31,00€

(L'entrecéte demande un supplément de 5€)

Fromages et Desserts

Assiette de3 fromages
Gateau Basque et son coulis a I'Armagnac

Créme briilée a la chataigne
Vacherin glacé
Chataigne, coing et coulis églantine

Rocher glacé au chocolat
Sorbet citron
Sorbet citron arrosé au rhum

6,00€
6,00€
6,50€
7,00€

7,00€
6,50€
7,00€



SAVEURS
d'Aveyron

Biéres pression
Licorne Blonde

Licorne Blonde +Amer
Panaché

Cocktails maison
Le Chataignier

Le Kir cassis

Gentiane

Apérol Spritz

La coupe de Crémant v
Mojito Classique b

Mojito Montagnard .~
Rivella Hugo

Gin Tonic

Ginvella

Apéritif anisé

Whisky

Digestif : Rhum

Génépi

Boissons Fraiches

Pepsi,Thé glacé, Orangina
Diabolo, limonade

Eau plate ou gazeuse
Rivella

Jus de fruits

25cl

4,00€
4,50€
4,00€

12cl
12cl
4cl
15cl
12cl
25cl
25cl
15cl
20cl
20cl
2cl
4cl
4cl
4cl

50cl
7.50€
8,00€
7,50€

5,50€
5,50€
6,00€
7,00€
6,00€
7,50€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
3,50€
6,00€
7,00€
6,00€

3,00€

3,00€
2,80€
3,50€
3,50€

Carte des Vins

Le Vin Rouge

PinotNoir AOC

Alsace
Codtes-du-Rhéne AOC Bio
Domaine Brotte

Marcillac AOC
Aveyron
Merlot Pays d'Oc

75cl

75cl

75cl

75cl

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€

Le Vin Rosé

Miraval 75cl 29,00€
Cotes-de-Provence
CAVE DE TURCKHEIM
—_— i
— LA ewel oy
M FIERS D'ETRE VIGNERONS
La coupe 12c  6,00€
La bouteille | 28,00€
75c
|
Boissons chaudes
Café expresso 2,00
Café allongé €
Thé, Infusion
‘ 2,00
€
2,00
€

Les réglements se font a table.
Nous n'acceptons pas les tickets restaurants.
Pour tout paiement par chéque merci de préparer
1 piéce d'identité.



Menu des Journées d'Octobre >

ENTREES | .
e Patpour 300€ e ppeaneny) As? - Bouchée 2 la reine au Riesling
Salade vignemnne 12.00 € ACCOMPAGNEMENTS (veau, pore, volaille — env. 250g) — 24,50 €
Tarte a l'oignon, salade verte 11.50 € (Au Choix) Escalope de pore viennois

’ 1 ipagnement incl r ’
Salade d escargots 13.90 € }:hicf gﬂ:ﬁ:ﬂ:uﬁt dfl:sﬁ £ panée au bretzel 21.50€
en persillade par garniture supplémentaire) . ;
R .

DESSERTS Choueroute aulard O 408 e o
Tarte aux pommes a I'Alsacienne Roigebrageldi 22.50€
maison, glaf:e'vamlle 8.50€ Légumes du moment Le Burger Alsacien — 20,50 €
Vacherin glacé a la mirabelle 8.50 € Ealade veals (Steak haché, pain bretzel, créme Bibala

(Possibilité d"arroser a la mirabelle :
‘ 3,00 € de supplément) ' b ” [{nepﬂe
Forét Noire 850€ :
Possibilité d'arroser : 3,00 € de supplément) Bibalakase aux herbes  23.00
, . _» :
ougelhopf glacé, arrosé au Sucette de beeuf race Hereford,' ‘
de Gewurztramin 9.50 € sauce marchand de vin — 27,00

tomate fraiche, Munster et lard fumé)

Filet de brochet et sa creme




7 5 agriculteurs alsaciens 2 magasins a Mulhouse & Colmar 3 0 0 Oréférences en rayons

C(G2/UR PAYSAN Ferme

Derrlere chaque produit, un producteur s’engage!

En direct de nos fermes alsaciennes 8 vgtrier Jg UBERGE EPHEMERE

CADEAU ! f \

Venezaumagasin avec ce set de table

PlanChetteS a partager Cote ChaUd etrepartezavec un magnifique cabas;
(selon d ) CeeurPaysanentoilede jute ultra-résistant.
» Charcuterie(selonles arrivages dujour, . Offrevalableuneseule fois par personne,
15€ » Knack | lapaire 5€ Ecocup jusqu’au 31 octobre 2025,
Ferme Kiefer Batzendorf & Bruno Jaegli, artisan boucher de Sélestat Ferme Kiefer Batzendorf & Bruno Jaegli, artisan boucher de Sélestat Consigne 1€ pourunachat minimum de 40 €.
. . Danslalimitedes stocksdisponibles..
» Fromages (selon les arrivages du jour) 15€ > Soupe du jour | le bol 5€
Vache Domaine Krust Berrwiller Ezsl Selon l'inspiration de notre chef, avec la participation de Daniel Zenner BOISSOI‘IS ChaUdeS
Ferme Barh Wasserbourg N . A ) ‘
Ferme Bessey Sondernach > Fromentines a la bourguignonne | la douzaine @ 15€ > Café Mokad’Ethiopie Gafés T’Heim Bergheim 2.50€|3€
Ferme des Schalandos Hachimette Ezd Escargots dans une coquille crogstillante, farce au beurre persillé > Thé &tisane Les Jardins deGaia Wittisheim : 3€
Ferme des 3-Fours Muhlbach-sur-Munster Les Escargots de Margaux Largitzen . N
Ferme Motsch-Gollentz Osenbach B0|ssons fra | ches
Brebis Ferme des Brebis en Folie Sainte-Marie-aux-Mines E
Chévre Ferme Steinmauer Linthal B Plat ChaUd & salade verte 1 2 € > EauBleue | Verte | 50cl | Lisheth Soultzmatt 2.50€
i i . . > i
» Mixte (charcuterie & fromages) 15€ Flej Schschnakas de veau FermeKrugler Schweighouse-Thann(lemidi) Jus de fruits | 25 cl 3€
» Légumes (selon les arrivages du jour) Q’ 7€ Quiche du jour Volailles Stirmel Epfig :omn;e l|l I;om;ne rhubarbe
Servi avec du bibalakass assaisonné Ferme Motsch-Gollentz Osenbach T : : . erme Rolll Bergheim -
ourte vigneronne de porc FermeKiefer Batzendorf & Bruno Jaegli 2@ .
Maraichers Réunis de Sélestat T s P “ ‘ Po!nme ce"se4| Pom,me'comg
(coopérative réunissant plusde 25 producteursdu Centre Alsace) ourte végétarienne VolaillesStirmel Epfig 4 @ Fruits Bernhard S|go-lstme|m —~
Taco de volaille & légumes au curry Volailles Stirmel Epfig Raisin blanc | Raisin rouge \ !
Salades gourmandes Ferme Thomas JehlGuémar 7
» ) Q \ Nectar de fraise | Pomme-kiwai { ]
» SaladeOctobrerose(crudités du jour) W@ 7.50€ :‘"} %, /'  LeParadis des Fraises Riespach \ /
Mara'l'chers Réunis de Sélestat, dont 0.50 € pour ['Icans P I ais i rs su crés - ~ Pomme-carotte | Pomme-betterave ~,
(Institut de Cancérologie Strashourg Europe), Fermed'Ysengrain Petit-Landau [ ~
l C A N‘ S dans le cadre de 'opération Croque la vie en rose - Crockie chocolat ou noisette | la picce 2€
del'Interprofessiondes Fruits et Légumes d’Alsace LaFermedesJardins Liocourt [ AICOOI
> ies . ) . .
Crudltt‘:s & charcuterie o , 10€ > Tarte de Linz |la part 3.50€ Cocktail Le Paradis 7€
FermeKieferBatzendorf&BrunoJaegli, artisan boucher de Sélestat FermeHellSchwoben Nectarde fraise, vin rosé, épices | 20 cl
> i A . | Le P i Frai Ri h
Salade verte & t_rulte fumee 13€ > Yaourt aux fruits ou Créme dessert| le pot 250 € e. aradis des Fraises Riespac
Aux Sources du Heimbach Wingen Ferme des SchalandosHachimette [EEd > Vin nouveau | 15 cl 2€
> Salade verte & canard (foiegras, magret fumé, rillette) 15€ > Glace| le potou le batonnet 3€ Ferme Thomas Jehl Guémar
Domaine Lucien Doriath Soultz-les-Bains Ferme des Schalandos Hachimette > Biére | 25 cl | Brasserie Radwulf Vieux-Ferrette 4€
. L > \V/in I 15 cl 3.50€ ! labouteille 13€
] Paln ¥ 1 c. asoupe moutarde mi-forte X . . , .
I Vinaigrette Coeur Paysan ¥ 1 c. & soupe moutarde ancienne Pinotblanc|Pinot noir | Rosé|Gewurtztaminer >
Tous les plats salés Vousavez aimé notre vinaigrette signature ? Emportez ¥ 1 c. A café de raifort fort
sont servis avec le pain la recette avec vous et retrouvez tous les ingrédients ¥ 3.c. asoupe de vinaigre de cidre Thafitgita flel o5& FNHDE] rb\/bméfalﬁﬂﬂieRose W T
de N[?égzﬂsrlgtgzssri chez Ceeur Paysan, en direct de nos fermes. ¥ 3 cuil. & soupe de jus de pomme La Cave du Vieil-Armand Wuenheim Bz Vins dAlsace

¥ 5 cuil. a soupe d’huile de colza
8 ¥ 1 pincée de sel de Guérande
aux poivres et baies rouges

> Spécialités
Fruikicoz Pétillant de fraise | 15 cl 3€
Le Paradis des Fraises Riespach

sacélébretarte de Linz

par personne. Assaisonnez juste avant de servir pour les salades |
Ferme Hell Schwoben

vertes, au moins deux heures avant pour les autres.

L’abus d’alcool

est dangereux @ EQI m
pour la santé. Ne pas jeter sur
A consommer la voie publique
avec modération.

© Ceeur Paysan 2025




2 (reperie Bretonne =

Galettes

Compléte Jambon 14.50€
Oeuf - Emmental - Jambon
Complete Poulet 14.50€
Oeutf - Emmental - Poulet
Complete Tomate 14.50€
Oeuf - Emmental - Tomate
La Trois Fromages 16.50€
Bleu d’Auvergne - Chevre - Emmental
La Végétarienne 17.50€
Chevre - Petits légumes - Salade verte
Bigouden 17.50€
Andouille - Emmental - Créme moutardée
Campagnarde ~ 17.50€
Jambon - Chévre - Fondue de poireaux - Tomate
Poulet Fromage 13.00€
Jambon Fromage 13.00€
b P90 | ST B
Oeuf _"* 2.00€
F(S)la:}fh(}aedveell;toeireaux 3308(€)€

e

Formule 22.50€

Plat du jour - Dessert (Boissonsnon comprises)

Crépes

Crépe beurre,sucre 4.50€

Crépe confiture (fraise ou abricot) _5.50€

Crépe nutella 5.50€

Crépe chocolat 6.00€

Crépe caramel beurre salé 6.00€
Crépe miel citron 6.00€

Crépe Polka 8.00€ 1 ocotut. banane. noix de coco.
creme fouettée)

Crépe Grand-Marnier  6.50€

Crépe Carmagn()le 8 '00€(\lurme|iu|e. orange.

chocolat. Grand-Marnier)

Cl‘épe Hermine 8-00€((1dmnml beurre salé. glace

vanille. creme fouettée)

Crépe TriSkel 8'00€(C]m:e vanille, confiture myrtille.

coulis fruit rouge)

Supplément creme fouettée 1.00€

Glaces 8.50€

Coupe Rosace :
2 boules vanille, creme de cassis, creme fouettée.

CoupeDame Blanche :
2 boules vanille, sauce chocolat, creme fouettée.
Coupe Breizh :
2 boules vanille et caramel, sauce caramel au beurre salé,
creme fouettée.

Boissons ==

Apéritif :

Kir 12¢l 5.00
Kir Breton (cidre+cassis)___ 12cl §50
Guénolé 20cl €
. €
Cidre : 4.50€
14.50€
Cidre au verre 20cl

Bouteille brut ou doux___75¢l

0€

ﬁ Jé*de Provence_ 75¢l19.50€
guee Bordeans - oe] P33 50€

Boissons fraiches :

Petite eau_____ 50c¢l 3.50
Jus d’orange  25c¢l €
lce Tea. =~ 33cl 4.00
Perrier _ 33cl €
Oasis _ 33cl 4.00
Orangina 3 3cl €
Coca %01;173 3cl 4.00
€
hie :ZI%C‘%SSiﬁn 33cl e
iere Heineken c 1.00
Biére Bretonne 33cl 1.00
(blanche. blonde. brune) €
Boissons chaudes : 4.50
Café 2.00€ %'50

3.00€

Tklie/lenu Enfant 12.50€"

Galette jambon emmental
Crépebeurre, sucreouNutella
Sirop a I'eau




Fromage blanc,aildesours,fromagedeMunster,
jambon cru,pommesdeterre,saladeverte.

La Salade des Chaumes 18,90€

Salade verte, lardons, oeufs, fromage Cceur de massif.

La Salade Vigneronne 18,90€

* Selon leur disponibilité, certains produits sont susceptibles d’étre
remplacés.

Tous nos plats sont suscepti
Pour plus d’infos, dema

e

Steak haché , roigabrageldi, barikass, jambon cru,
tomate, salade verte, oignon rouge, sauce.

Tourte de la vallée

Assortiment de crudités.

Assiette du Marcaire

Viande fumée, roigabrageldi, salade verte.

Lawerknepfla

Quenelles de foie sur lit de salade, roigabrageldi

Faux Filet de beoeuf grillé

Roigabrageldi, sauce Pinot Noir, salade verte.

Téte de veau

Sauce gribiche, roigabrageldi et salade verte

Munster coiffé

Pommes deterre,lardons,oignons, munster, le tout
gratiné, saladeverteetjambon cru

Cordon rouge

Boeuf,jambon cru,fromageCoeur de Massif,
roigabrageldi, salade.

HEN G ELE)

Escargot de viande, doré, mijoté au bouillon, salade.

Boeuf gros sel

Paleron en cuisson de 5h, crudités, roigabrageldi et sauce

raifort

Lecafé gourmand
Duo de tartes, siaskass, boule de glace.

Dame bleue

2boules vanille,coulisdemyrtille,chantilly,
amandes effilées

Coupe Marcaire

2 boules myrtille, coulis de myrtille,
chantilly, amandes éffilés

Tarte aux pommes
Maison & chantilly

Tarte Grand-Mere

Au fromage blanc

Tarte a la myrtille
Maison & chantilly

Siaskass

Fromage frais,sucre,cremefraiche,kirsch,
coulis de myrtille.




Eau plate ou gazeuse

Coca Cola ou Coca 0% 1a  3,50€
Thé Glacé 33cl 3,50€
Orangina w1 3,50€
Granini 3,50€
r Or.ange, pc\)mr'ne, tomate Pinot nOir’ A 12cl By
Sirop @ I'eau »sa  3,00€ | g i e _ Crémant Brut y 35,00
Diabolo 25¢! 3,50€ IS E—————— e R 0s¢ d'Alsace 5,00€ e
Schweppes Tonic 2RSS : 4,50€ 25 00
Ricard % 350 3
- ’ b 25¢] i 28,00
Ricard tomate, perroQuet ad € » Biere BlondeLicorne 27 Pinot noir 1 €750
Hugo Spritz 3.70 Biére Black Licorne 4,00€ 7,50€ Rieslin 5,00
Aperol Spri ' BI 4,50€ 8,00€ | 8 27,00
perol Spritz € ‘anche de Bruxelles rosée 4 ,00€ 15 3 c
Gin Bombay tonic 900 Picon biere ,50€ 8,00€ | 4,70 26.00
, : A 4,50€ 8,00€ € 12 ,
B Coupe de Crémant € 4.00€ 7 50€ L Mg
4 2 ’ ’ 28,0
g 8,00 4,00€ 7,50€ O
Kir Royal e
9,00 )
Pinot noir granit

Elsass Sangria
Pinot gris granit

4,50

café
Café crifie 2'20
Grand €afé Thé, Ti
- T e o 3,50
pl. €

Grand @8 creme ¢ Digestif
4cl 0,50




	La Montagne
	Fromage à raclette au lait cru et ses charcuteries du terroir
	Fondue aux 3 fromages (2 pers. minim u m )
	Fondue aux 3 fromages et ses charcuteries
	Fondue forestière (2 pers. minimum)
	Fondue forestière Royale (2 pers. minimum)
	Fondue forestière et ses charcuteries
	26€/pers
	24€/pers
	27€/pers
	26€/pers
	29€/pers

	Les Roestis
	(faits maison)
	Nos roestissontpréparés avec des lardons, accompagnés d'une salade verte et de jambon de pays
	Roesti Nature et Lardons
	17,00€ 18,00€ 18,00€
	Roesti Alsacien
	, gratiné au Munster
	Roesti Savoyard
	,gratinéàla raclette
	18,00€ 19,00€
	Roesti du Berger
	,gratinéau chèvre
	Roesti Burger
	Viandehachée,saucetomate, fromage


	Les Salades Gourmandes
	Salade Caussenarde
	19,00€
	Salade de Chèvre Chaud
	17,50€
	Salade Laguiole
	18,00€

	Les Spécialités
	Saucisse de Canard grillée
	Jambon de Pays 9 mois d’affinage Entrecôte belle grosseur
	Magret de canard
	Escalope de veau, sauce forestière Tripous d'Aveyron
	20,00€ 19,00€ 29,00€
	27,00€
	26,00€ 19,50€

	Menu enfant
	Menu Découverte
	Bloc de foie gras ou
	Assiette de charcuteries du terroir
	Une Spécialité ou Un Roesti au choix
	Fromage ou Dessert au choix
	31,00€



	Fromages et Desserts
	Assiette de3 fromages
	Gâteau Basque
	Crème brûlée à la châtaigne Vacherin glacé
	Rocher glacé au chocolat Sorbet citron
	Sorbet citron arrosé au rhum
	6,00€ 6,00€ 6,50€ 7,00€
	7,00€ 6,50€ 7,00€
	Le Vin Rosé
	Miraval Côtes-de-Provence
	75cl
	29,00€

	Le Crémant
	La coupe
	La bouteille
	12cl 75cl
	6,00€ 28,00€


	Boissons chaudes
	Café expresso
	Café allongé
	Thé, Infusion
	2,00€ 2,00€ 2,00€

	Bières pression
	Licorne Blonde
	Licorne Blonde +Amer Panaché

	Cocktails maison
	Le Châtaignier
	Le Kir cassis
	Gentiane
	Apérol Spritz
	La coupe de Crémant Mojito Classique Mojito Montagnard Rivella Hugo
	Gin Tonic
	Ginvella
	Apéritif anisé
	Whisky
	Digestif : Rhum Génépi

	Boissons Fraiches
	Pepsi,Thé glacé, Orangina
	Diabolo, limonade Eau plate ou gazeuse Rivella
	Jus de fruits
	25cl
	4,00€ 4,50€ 4,00€
	50cl 7,50€ 8,00€ 7,50€
	12cl 12cl 4cl 15cl 12cl 25cl 25cl 15cl 20cl 20cl  2cl  4cl  4cl  4cl
	33cl 33cl 50cl 50cl 25cl
	5,50€ 5,50€ 6,00€ 7,00€ 6,00€ 7,50€ 8,00€ 8,00€ 7,00€ 8,00€ 3,50€ 6,00€ 7,00€ 6,00€
	3,00€ 3,00€ 2,80€ 3,50€ 3,50€

	Carte des Vins
	Le Vin Rouge
	PinotNoir AOC
	Alsace
	Côtes-du-Rhône AOC Bio Domaine Brotte
	Marcillac AOC
	Aveyron
	Merlot Pays d'Oc
	75cl
	25,00€
	75cl
	25,00€
	75cl
	25,00€
	75cl
	25,00€

	Le Vin Blanc d'Alsace
	Cuvée du veilleur de nuit
	75cl
	Vin sec et fruité qui se déguste en apéritif, ou avec la raclette, la fondue ou les roestis.
	Pinot Gris
	Gewurztraminer
	75cl 75cl
	25,00€
	25,00€ 25,00€


	A la Ferme
	3 000
	UBERGE ÉPHÉMÈRE
	En direct de nos fermes alsaciennes
	CADEAU !
	Planchettes à partager
	Côté chaud
	Boissons chaudes
	Boissons fraîches
	Plat chaud & salade verte 12 €
	Salades gourmandes
	Plaisirs sucrés
	Alcool
	Pain
	Vinaigrette Cœur Paysan




	Crêperie Bretonne
	Formule 22.50€
	Plat du jour + Dessert

	Galettes
	Complète Jambon______________14.50€
	Complète Poulet________________14.50€
	Complète Tomate______________14.50€
	La Trois Fromages_____________16.50€
	La Végétarienne_______________17.50€
	Bigouden _____________________17.50€
	Campagnarde _________________17.50€
	Poulet Fromage________________13.00€ Jambon Fromage______________13.00€ Jambon Poulet________________13.50€

	Crêpes
	Crêpe beurre,sucre______________4.50€
	Crêpe confiture (fraise ou abricot)_____5.50€ Crêpe nutella___________________5.50€
	Crêpe chocolat__________________6.00€
	Crêpe caramel beurre salé________6.00€ Crêpe miel citron________________6.00€
	Crêpe Grand-Marnier____________6.50€

	Suppléments
	Oeuf___________________________2.00€ Salade verte____________________3.00€ Fondue de Poireaux_____________3.00€
	Supplément crème fouettée _______1.00€

	Glaces 8.50€
	Boissons
	Apéritif :
	Kir ____________________12cl
	Guénolé________________20cl
	Cidre :
	Cidre au verre___________20cl Bouteille brut ou doux____75cl
	Vin :
	Le verre (rosé ou rouge)___15cl
	5.00€ 5.50€
	6.50€
	4.50€
	14.50€
	4.50€ Rosé de Provence________75cl19.50€ Rouge Bordeaux_________75cl23.50€
	Boissons fraîches :
	Petite eau______________50cl
	Jus d’orange____________25cl
	Ice Tea_________________33cl
	Perrier _________________33cl
	Oasis __________________33cl
	Orangina _______________33cl
	Coca Cola_______________33cl
	_______25cl
	3.50€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€
	4.50€ 4.50€
	6.50€
	Bière Pression
	Bière Heineken__________33cl
	Bière Bretonne__________33cl
	Boissons chaudes :
	Café ________________________2.00€ Thé ________________________3.00€

	Menu Enfant 12.50€
	Les Plats Froids
	La Salade des Chaumes
	La Salade Vigneronne
	19,90€
	18,90€
	18,90€
	* Selon leur disponibilité, certains produits sont susceptibles d’être remplacés.


	Les Gourmandises
	Lecafé gourmand
	Dame bleue
	Coupe Marcaire
	Tarte aux pommes Maison & chantilly
	Tarte Grand-Mère
	Tarte à la myrtille Maison & chantilly
	Siaskass
	9,90€
	7,90€
	7,90€
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	7,90€
	Les Plats Chauds
	21,90€
	Tourte de la vallée
	21,90€
	Assiette du Marcaire
	19,90€
	Lawerknepfla
	21,90€
	Faux Filet de bœuf grillé
	23,90€
	Tête de veau
	Munster coiffé
	Cordon rouge
	22,50€ 21,90€
	25,90€
	Fleischnaka
	Boeuf gros sel
	22,00€ 23,00€



	Menu du p'tit marcaire
	Knacks, roïgabrageldi, dessert glace Meuh !  (Jusqu’à 12 ans)
	10€90
	Tous nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Pour plus d’infos, demandez le tableau.


	Nos Vins d’Alsace
	Maison HAULLER

	Les Boissons
	50cl
	33cl
	33cl 25cl
	25cl
	3,50€ 3,50€ 3,50€ 3,50€ 3,50€
	3,00€ 3,50€ 3,50€
	Eau plate ou gazeuse Coca Cola ou Coca 0% Thé Glacé
	Orangina
	Granini
	Orange, pomme, tomate

	Sirop à l’eau
	Diabolo
	Schweppes Tonic
	Ricard
	Ricard tomate, perroquet
	Hugo Spritz
	Aperol Spritz
	Gin Bombay tonic Coupe de Crémant
	Kir
	Kir Royal
	Elsass Sangria
	Pinot noir A Crémant Brut Rosé d’Alsace
	- 5,00€ 4,50€
	Domaine RUHLMANN-SCHUTZ12cl
	Pinot noir
	Riesling
	5,00€ 4,70€
	35,00€ 25,00€ 28,00€
	27,00€ 26,00€
	25cl
	33cl
	4cl
	4cl



	Les Bières
	Bière BlondeLicorne
	Bière Black Licorne Blanche de Bruxelles rosée Picon bière
	Panaché
	Monaco
	25cl

	4,00€ 7,50€ 4,50€ 8,00€ 4,50€ 8,00€ 4,50€ 8,00€ 4,00€ 7,50€ 4,00€ 7,50€
	3,50€ 3,70€ 9,00€ 8,00€ 9,00€ 5,00€ 4,50€ 5,50€ 7,00€

	Turansky
	Cave de Turckheim
	Pinot noir granit
	Pinot gris granit
	5,00€
	28,00€

	Les Boissons Chaudes
	Café
	Café crème
	Grand Café
	Grand Café crème
	2,20€ 2,50€ 3,00€ 3,50€
	Thé, Tisane Crème suppl. Digestif
	4cl

	3,50€ 0,50€ 6,00€


