




Les Spécialités
 

Les Salades Gourmandes
Salade Caussenarde 

Les Roestis 

La Montagne 
RacletteRoyale(2personnes minimum)
Fromage à raclette au lait cru et ses charcuteries
du terroir 
Fondue aux 3 fromages (2 pers. minim u m ) 
Fondue Royale (2 personnes minimum)
Fondue aux 3 fromages et ses charcuteries 
Fondue forestière (2 pers. minimum)
Fondue forestière Royale (2 pers. minimum)
Fondue forestière et ses charcuteries

Fromages et Desserts
 

 

Salade de Chèvre Chaud
 

Saucisse de Canard grillée 
Jambon de Pays 9 mois d’affinage
Entrecôte belle grosseur
Et son beurre maître d’hôtel 
Magret de canard
Servi avec une sauce au miel

Escalope de veau, sauce forestière

Tripous d'Aveyron

Nos roestissontpréparés avec des lardons,
accompagnés d'une salade verte et de jambon
de pays

Roesti Nature et Lardons
Roesti Alsacien 
Roesti Savoyard 
Roesti du Berger 

Roesti Burger
 

Assiette de3 fromages
Gâteau Basque 
Crème brûlée à la châtaigne
Vacherin glacé
Châtaigne, coing et coulis églantine
Rocher glacé au chocolat
Sorbet citron 
Sorbet citron arrosé au rhum 

31,00€ 

17,50€ 

19,00€ 

20,00€
19,00€
29,00€ 

27,00€ 

26,00€
19,50€ 

, gratiné au Munster
,gratinéàla raclette
,gratinéau chèvre

,
Viandehachée,saucetomate, fromage

17,00€
18,00€
18,00€ 

18,00€

19,00€ 

26€/pers 

24€/pers
27€/pers 

26€/pers 
29€/pers

6,00€
6,00€
6,50€
7,00€ 

7,00€
6,50€
7,00€ 

Accompagnementauchoix : frites ou Aligot

L’Aligot est un savant mélange de purée de pommes
de terre et de tome d’Aubrac qu’il faut filer et refiler
jusqu’à obtenir une texture parfaite. C’est typique du
plateau de l’Aubrac. 

Menu enfant
Saucisses-frites 
Dessert 

 10,00€ 

Blocde foiegras decanard et sa gelée, magret decanard
séché, jambon de pays d'Aveyron 

Toastsde chèvrechaud,magrets de canard séchés,jambon
de pays d'Aveyron, salade, tomates 
Salade Laguiole
Aligot de l’Aubrac, toasts de fromage de Laguiole, fromage
salade, tomates

18,00€ 

et son coulis à l’Armagnac

(L’entrecôte demande un supplément de 5€)

(faits maison)

Bloc de foie gras ou 
Assiette de charcuteries du terroir 

Une Spécialité ou
Un Roesti au choix 

Fromage ou Dessert au choix 

Menu Découverte



25cl
4,00€
4,50€
4,00€ 

33cl
33cl
50cl
50cl
25cl

12cl
12cl

4cl
15cl
12cl
25cl
25cl
15cl
20cl
20cl

2cl
4cl
4cl
4cl

3,00€
3,00€
2,80€
3,50€
3,50€

5,50€
5,50€
6,00€
7,00€
6,00€
7,50€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
3,50€
6,00€
7,00€
6,00€ 

50cl
7,50€
8,00€
7,50€ 

 
Alsace 
Côtes-du-Rhône AOC Bio
Domaine Brotte

Marcillac AOC
Aveyron
Merlot Pays d'Oc

 
Vin sec et fruité qui se déguste en apéritif,
ou avec la raclette, la fondue ou les roestis.

Pinot Gris 
Gewurztraminer 

75cl
75cl

75cl

75cl

75cl

75cl 

25,00€
25,00€ 

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€ 12c
l
75c
l

2,00
€
2,00
€
2,00
€

 6,00€
28,00€ 

Bières pression
Licorne Blonde 
Licorne Blonde +Amer
Panaché

 

Cocktails maison
 

Boissons Fraiches
 

Carte des Vins

Boissons chaudes
Café expresso 
Café allongé 
Thé, Infusion 

Le Châtaignier

Gentiane
Apérol Spritz
La coupe de Crémant
Mojito Classique
Mojito Montagnard
Rivella Hugo
Gin Tonic 
Ginvella
Apéritif anisé 
Whisky
Digestif : Rhum
Génépi 

Pepsi,Thé glacé, Orangina
Diabolo, limonade
Eau plate ou gazeuse
Rivella 
Jus de fruits 

PinotNoir AOC

 
Cuvée du veilleur de nuit

La coupe
La bouteille

Miraval
Côtes-de-Provence

Le Kir cassis

Les règlements se font à table. 
Nous n’acceptons pas les tickets restaurants. 

Pour tout paiement par chèque merci de préparer
1 pièce d’identité. 

Le Vin Rouge 

Le Vin Blanc d'Alsace

Le Vin Rosé

Le Crémant

75cl 25,00€

75cl 29,00€





 

Pain

 

Salades gourmandes 
►  

Planchettes à partager 
► Charcuterie(selonles arrivages dujour)

Côté chaud 
►  

Plaisirs sucrés 
► 

Plat chaud & salade verte 12 €
 

 

Alcool
 

 |  

Boissons fraîches
| |  |

 

Boissons chaudes
 |

►

►

►

► 

► 

► 

► 

►

♥
♥
♥
♥
♥
♥
♥

►
► 

►

► 

► 

► 

► 

► 

 agriculteurs alsaciens 

 

Crudités & charcuterie 

Salade verte & truite fumée 

Salade verte & canard 

 magasins à Mulhouse & Colmar 

Crockie chocolat
 

Tarte de Linz 

Yaourt aux fruits 

Glace  

 références en rayons

noisette |
 

Flei schschnakas de veau 

Quiche du jour 
Tourte vigneronne de porc 

Tourte végétarienne 
Taco de volaille & légumes au curry 

Crème dessert|

Ecocup 
Consigne 1€

Café
Thé

|  |  
Pinotblanc|Pinot noir | Rosé|Gewurtztaminer 

1bouteille de rosé = 0.50 € reversé à OctobreRose

 
Ferme Hell Schwoben

Aux Sources du Heimbach Wingen

(foiegras, magret fumé, rillette) 
Domaine Lucien Doriath Soultz-les-Bains

SaladeOctobrerose(crudités du jour)
Maraîchers Réunis de Sélestat, dont 0.50 € pour l’Icans 

(Institut de Cancérologie Strasbourg Europe),
dans le cadre de l’opération Croque la vie en rose 
del’Interprofessiondes Fruits et Légumes d’Alsace

FermeKieferBatzendorf&BrunoJaegli, artisan boucher de Sélestat

 
Ferme Kiefer Batzendorf & Bruno Jaegli, artisan boucher de Sélestat

► Fromages (selon les arrivages du jour) 
Vache Domaine Krust Berrwiller 

Ferme Barb Wasserbourg 
Ferme Bessey Sondernach 
Ferme des Schalandos Hachimette 
Ferme des 3-Fours Muhlbach-sur-Munster
Ferme Motsch-Gollentz Osenbach

Brebis Ferme des Brebis en Folie Sainte-Marie-aux-Mines
Chèvre Ferme Steinmauer Linthal

► Mixte (charcuterie & fromages) 

► Légumes (selon les arrivages du jour) 
Servi avec du bibalakass assaisonné Ferme Motsch-Gollentz Osenbach

Maraîchers Réunis de Sélestat 
(coopérative réunissant plusde 25 producteursdu Centre Alsace)

Secouez bien le tout dans un bocal. Utilisez environ 1 cuil. à soupe
par personne. Assaisonnez juste avant de servir pour les salades
vertes, au moins deux heures avant pour les autres.

LaFermedesJardins Liocourt

|la part
FermeHellSchwoben 

Ferme des SchalandosHachimette

 | le 
Ferme des Schalandos Hachimette

la pièce 

 Knack | lapaire 
Ferme Kiefer Batzendorf & Bruno Jaegli, artisan boucher de Sélestat 

Soupe du jour | le bol 
Selon l’inspiration de notre chef, avec la participation de Daniel Zenner

Fromentines à la bourguignonne | la douzaine 10’
Escargots dans une coquille croustillante, farce au beurre persillé
Les Escargots de Margaux Largitzen

 

FermeKrugler Schweighouse-Thann(lemidi)
Volailles Stirmel Epfig 

FermeKiefer Batzendorf & Bruno Jaegli 20’

VolaillesStirmel Epfig 20’
Volailles Stirmel Epfig 20’

1 c. à soupe moutarde mi-forte
1 c. à soupe moutarde ancienne
1 c. à café de raifort fort
3 c. à soupe de vinaigre de cidre
3 cuil. à soupe de jus de pomme
5 cuil. à soupe d’huile de colza
1 pincée de sel de Guérande
aux poivres et baies rouges Fruikicoz Pétillant de fraise | 15 cl

Le Paradis des Fraises Riespach

Mokad’Ethiopie Cafés T’Heim Bergheim 
&tisane Les Jardins deGaïa Wittisheim 

 
Nectarde fraise, vin rosé, épices | 20 cl
Le Paradis des Fraises Riespach

Vin nouveau | 15 cl 
Ferme Thomas Jehl Guémar 
Bière | 25 cl | Brasserie Radwulf Vieux-Ferrette 

Vin 15 cl 3.50€ la bouteille 13€ 

 | 15 cl 3.50 € | la bouteille 13 €
La Cave du Vieil-Armand Wuenheim

Eau Bleue Verte 50cl Lisbeth Soultzmatt 

Jus de fruits | 25 cl 
Pomme | Pomme-rhubarbe 
Ferme Rolli Bergheim 
Pomme-cerise | Pomme-coing 
Fruits Bernhard Sigolsheim
Raisin blanc | Raisin rouge 
Ferme Thomas Jehl Guémar 
Nectar de fraise | Pomme-kiwaï 
Le Paradis des Fraises Riespach 
Pomme-carotte | Pomme-betterave 
Fermed’Ysengrain Petit-Landau

15€

15€

15€
7 €

7.50 €

10 €

13 €

15 €

5 €

5 €

15€

2 €

3.50 €

2.50 €

3 €

Crémant

Spécialités

Cocktail Le Paradis

2 € 

4 €

3 € 

2.50 € | 3 €
3 €

2.50 €
3 €

 

7 € 

ou

ou

pot ou le bâtonnet

le pot 

Vinaigrette Cœur Paysan
  Tous les plats salés 

sont servis avec le pain
de Nathalie Latuner.

Découvrez aussi
sacélèbretarte de Linz

Vousavez aimé notre vinaigrette signature ? Emportez 
la recette avec vous et retrouvez tous les ingrédients

chez Cœur Paysan, en direct de nos fermes.

L’abus d’alcool 
est dangereux 
pour la santé. 
A consommer 
avec modération.
© Cœur Paysan 2025

Ne pas jeter sur
la voie publique

En direct de nos fermes alsaciennes

75 2 3 000

Venezaumagasin avec ce set de table 
etrepartezavec un magnifique cabas

CœurPaysanentoilede jute ultra-résistant. 
Offrevalableuneseule fois par personne, 

jusqu’au 31 octobre 2025, 
pourunachat minimum de 40 €.

Danslalimitedes stocksdisponibles. 

A la Ferme
Agriculture biologique

Végétarien UBERGE ÉPHÉMÈRE
CADEAU !

10’Temps de cuisson



Galettes
Complète Jambon______________14.50€
Oeuf - Emmental - Jambon

Complète Poulet________________14.50€
Oeuf - Emmental - Poulet

Complète Tomate______________14.50€
Oeuf - Emmental - Tomate

La Trois Fromages_____________16.50€
Bleu d’Auvergne - Chèvre - Emmental

La Végétarienne_______________17.50€
Chèvre - Petits légumes - Salade verte

Bigouden _____________________17.50€
Andouille - Emmental - Crême moutardée

Campagnarde _________________17.50€
Jambon - Chèvre - Fondue de poireaux - Tomate

Poulet Fromage________________13.00€

Jambon Fromage______________13.00€

Jambon Poulet________________13.50€Suppléments
Oeuf___________________________2.00€

Salade verte____________________3.00€
Fondue de Poireaux_____________3.00€

 

Glaces 8.50€
Coupe Rosace : 

2 boules vanille, crème de cassis, crème fouettée.
 

Formule 22.50€
 

Crêpes
Crêpe beurre,sucre______________4.50€ 

Boissons
 

Menu Enfant 12.50€
 

Crêpe confiture (fraise ou abricot)_____5.50€

Crêpe nutella___________________5.50€ 

Crêpe chocolat__________________6.00€ 

Crêpe caramel beurre salé________6.00€

Crêpe miel citron________________6.00€
Crêpe Polka_____________________8.00€(chocolat, banane, noix de coco,

crème fouettée)

Crêpe Grand-Marnier____________6.50€
Crêpe Carmagnole_______________8.00€(Marmelade, orange,

chocolat, Grand-Marnier) 

Crêpe Hermine__________________8.00€(Caramel beurre salé, glace

vanille, crème fouettée) 

Crêpe Triskel___________________8.00€(Glace vanille, confiture myrtille,

coulis fruit rouge)

Supplément crème fouettée _______1.00€

Apéritif :

Kir ____________________12cl 
Kir Breton (cidre+cassis)_____12cl

Guénolé________________20cl

(sirop de fraise, jus d’orange, cidre)

Cidre :

Cidre au verre___________20cl
Bouteille brut ou doux____75cl

Vin :

Le verre (rosé ou rouge)___15cl

5.00
€
5.50
€
6.50
€
4.50€

14.50€

4.50€
Rosé de Provence________75cl19.50€
Rouge Bordeaux_________75cl23.50€
Boissons fraîches :

Petite eau______________50cl
Jus d’orange____________25cl
Ice Tea_________________33cl
Perrier _________________33cl 
Oasis __________________33cl 
Orangina _______________33cl 
Coca Cola_______________33cl

_______25cl

3.50
€
4.00
€
4.00
€
4.00
€
4.00
€
4.00
€
4.00
€
4.50
€
4.50
€
6.50
€

Bière Pression
Bière Heineken__________33cl

Bière Bretonne__________33cl

(blanche, blonde, brune)

Boissons chaudes :

Café ________________________2.00€
Thé ________________________3.00€

Galette jambon emmental
Crêpebeurre, sucreouNutella

Sirop à l’eau

Crêperie Bretonne
Plat du jour + Dessert (Boissonsnon comprises)

CoupeDame Blanche : 
2 boules vanille, sauce chocolat, crème fouettée.

Coupe Breizh : 
2 boules vanille et caramel, sauce caramel au beurre salé,

crème fouettée.



Les Plats Froids
 

Les Gourmandises
 

La Salade des Chaumes 
Salade verte, lardons, oeufs, fromage Cœur de massif.

19,90€

18,90€

18,90€ 21,90€

21,90€

19,90€

21,90€

23,90€

22,50€

21,90€

25,90€

22,00€

23,00€

Lecafé gourmand
Duo de tartes, siaskass, boule de glace.

Dame bleue
 

Tarte aux pommes
Maison & chantilly

Tarte Grand-Mère
Au fromage blanc

Tarte à la myrtille
Maison & chantilly

Siaskass
 

7,90€

6,50€

9,90€

7,90€

6,50€

6,50€

7,90€

Fromage blanc,aildesours,fromagedeMunster,
jambon cru,pommesdeterre,saladeverte.

La Salade Vigneronne

* Selon leur disponibilité, certains produits sont susceptibles d’être
remplacés.

Les Plats Chauds
 

Tourte de la vallée
Assortiment de crudités.

Assiette du Marcaire
Viande fumée, roïgabrageldi, salade verte.

Lawerknepfla
Quenelles de foie sur lit de salade, roïgabrageldi

Faux Filet de bœuf grillé
Roïgabrageldi, sauce Pinot Noir, salade verte.

Sauce gribiche, roïgabrageldi et salade verte

Steak haché , roïgabrageldi, barikass, jambon cru,
tomate, salade verte, oignon rouge, sauce.

Tête de veau

 

Cordon rouge
 

Munster coiffé
 Pommes deterre,lardons,oignons, munster, le tout

gratiné, saladeverteetjambon cru

Boeuf,jambon cru,fromageCoeur de Massif,
roïgabrageldi, salade.

Escargot de viande, doré, mijoté au bouillon, salade.

Paleron en cuisson de 5h, crudités, roigabrageldi et sauce
raifort 

Fleischnaka

Boeuf gros sel

2 boules myrtille, coulis de myrtille,
chantilly, amandes éffilés

Fromage frais,sucre,crèmefraîche,kirsch, 
coulis de myrtille. 

2boules vanille,coulisdemyrtille,chantilly,
amandes effilées

Coupe Marcaire

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergènes.
Pour plus d’infos, demandez le tableau.

Menu du p'tit marcaireKnacks, roïgabrageldi, dessert glace Meuh !
(Jusqu’à 12 ans) 10€90



Les Bières
 

 

Turansky

Cave de Turckheim
 

Bière BlondeLicorne
Bière Black Licorne
Blanche de Bruxelles rosée
Picon bière
Panaché
Monaco

5,00€ 28,00€

4,00€ 7,50€
4,50€ 8,00€
4,50€ 8,00€
4,50€ 8,00€
4,00€ 7,50€
4,00€ 7,50€

Pinot noir A
Crémant Brut
Rosé d’Alsace 

25cl 50cl

 
Eau plate ou gazeuse

Coca Cola ou Coca 0%

Thé Glacé
Orangina
Granini 
Orange, pomme, tomate

Sirop à l’eau
Diabolo
Schweppes Tonic

Ricard
Ricard tomate, perroquet

Hugo Spritz

Aperol Spritz

Gin Bombay tonic

Coupe de Crémant

Kir
Kir Royal
Elsass Sangria 

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

3,00€
3,50€
3,50€

Les Boissons Chaudes
Café
Café crème
Grand Café
Grand Café crème

2,20
€
2,50
€
3,00
€
3,50
€

Thé, Tisane
Crème suppl.
Digestif

3,50
€
0,50
€
6,00
€

4cl

Maison HAULLER

Domaine RUHLMANN-SCHUTZ12cl

-
5,00€
4,50€

5,00
€
4,70
€

27,00
€
26,00
€

35,00
€
25,00
€
28,00
€

12cl

12cl 75cl

75cl

75cl

Les Boissons
50cl

33cl

25cl

25cl

25cl

33cl

4cl

4cl

33cl

3,50
€
3,70
€
9,00
€
8,00
€
9,00
€
5,00
€
4,50
€
5,50
€
7,00
€

Nos Vins d’Alsace 

Pinot noir
Riesling

Pinot noir granit
Pinot gris granit


	La Montagne
	Fromage à raclette au lait cru et ses charcuteries du terroir
	Fondue aux 3 fromages (2 pers. minim u m )
	Fondue aux 3 fromages et ses charcuteries
	Fondue forestière (2 pers. minimum)
	Fondue forestière Royale (2 pers. minimum)
	Fondue forestière et ses charcuteries
	26€/pers
	24€/pers
	27€/pers
	26€/pers
	29€/pers

	Les Roestis
	(faits maison)
	Nos roestissontpréparés avec des lardons, accompagnés d'une salade verte et de jambon de pays
	Roesti Nature et Lardons
	17,00€ 18,00€ 18,00€
	Roesti Alsacien
	, gratiné au Munster
	Roesti Savoyard
	,gratinéàla raclette
	18,00€ 19,00€
	Roesti du Berger
	,gratinéau chèvre
	Roesti Burger
	Viandehachée,saucetomate, fromage


	Les Salades Gourmandes
	Salade Caussenarde
	19,00€
	Salade de Chèvre Chaud
	17,50€
	Salade Laguiole
	18,00€

	Les Spécialités
	Saucisse de Canard grillée
	Jambon de Pays 9 mois d’affinage Entrecôte belle grosseur
	Magret de canard
	Escalope de veau, sauce forestière Tripous d'Aveyron
	20,00€ 19,00€ 29,00€
	27,00€
	26,00€ 19,50€

	Menu enfant
	Menu Découverte
	Bloc de foie gras ou
	Assiette de charcuteries du terroir
	Une Spécialité ou Un Roesti au choix
	Fromage ou Dessert au choix
	31,00€



	Fromages et Desserts
	Assiette de3 fromages
	Gâteau Basque
	Crème brûlée à la châtaigne Vacherin glacé
	Rocher glacé au chocolat Sorbet citron
	Sorbet citron arrosé au rhum
	6,00€ 6,00€ 6,50€ 7,00€
	7,00€ 6,50€ 7,00€
	Le Vin Rosé
	Miraval Côtes-de-Provence
	75cl
	29,00€

	Le Crémant
	La coupe
	La bouteille
	12cl 75cl
	6,00€ 28,00€


	Boissons chaudes
	Café expresso
	Café allongé
	Thé, Infusion
	2,00€ 2,00€ 2,00€

	Bières pression
	Licorne Blonde
	Licorne Blonde +Amer Panaché

	Cocktails maison
	Le Châtaignier
	Le Kir cassis
	Gentiane
	Apérol Spritz
	La coupe de Crémant Mojito Classique Mojito Montagnard Rivella Hugo
	Gin Tonic
	Ginvella
	Apéritif anisé
	Whisky
	Digestif : Rhum Génépi

	Boissons Fraiches
	Pepsi,Thé glacé, Orangina
	Diabolo, limonade Eau plate ou gazeuse Rivella
	Jus de fruits
	25cl
	4,00€ 4,50€ 4,00€
	50cl 7,50€ 8,00€ 7,50€
	12cl 12cl 4cl 15cl 12cl 25cl 25cl 15cl 20cl 20cl  2cl  4cl  4cl  4cl
	33cl 33cl 50cl 50cl 25cl
	5,50€ 5,50€ 6,00€ 7,00€ 6,00€ 7,50€ 8,00€ 8,00€ 7,00€ 8,00€ 3,50€ 6,00€ 7,00€ 6,00€
	3,00€ 3,00€ 2,80€ 3,50€ 3,50€

	Carte des Vins
	Le Vin Rouge
	PinotNoir AOC
	Alsace
	Côtes-du-Rhône AOC Bio Domaine Brotte
	Marcillac AOC
	Aveyron
	Merlot Pays d'Oc
	75cl
	25,00€
	75cl
	25,00€
	75cl
	25,00€
	75cl
	25,00€

	Le Vin Blanc d'Alsace
	Cuvée du veilleur de nuit
	75cl
	Vin sec et fruité qui se déguste en apéritif, ou avec la raclette, la fondue ou les roestis.
	Pinot Gris
	Gewurztraminer
	75cl 75cl
	25,00€
	25,00€ 25,00€


	A la Ferme
	3 000
	UBERGE ÉPHÉMÈRE
	En direct de nos fermes alsaciennes
	CADEAU !
	Planchettes à partager
	Côté chaud
	Boissons chaudes
	Boissons fraîches
	Plat chaud & salade verte 12 €
	Salades gourmandes
	Plaisirs sucrés
	Alcool
	Pain
	Vinaigrette Cœur Paysan




	Crêperie Bretonne
	Formule 22.50€
	Plat du jour + Dessert

	Galettes
	Complète Jambon______________14.50€
	Complète Poulet________________14.50€
	Complète Tomate______________14.50€
	La Trois Fromages_____________16.50€
	La Végétarienne_______________17.50€
	Bigouden _____________________17.50€
	Campagnarde _________________17.50€
	Poulet Fromage________________13.00€ Jambon Fromage______________13.00€ Jambon Poulet________________13.50€

	Crêpes
	Crêpe beurre,sucre______________4.50€
	Crêpe confiture (fraise ou abricot)_____5.50€ Crêpe nutella___________________5.50€
	Crêpe chocolat__________________6.00€
	Crêpe caramel beurre salé________6.00€ Crêpe miel citron________________6.00€
	Crêpe Grand-Marnier____________6.50€

	Suppléments
	Oeuf___________________________2.00€ Salade verte____________________3.00€ Fondue de Poireaux_____________3.00€
	Supplément crème fouettée _______1.00€

	Glaces 8.50€
	Boissons
	Apéritif :
	Kir ____________________12cl
	Guénolé________________20cl
	Cidre :
	Cidre au verre___________20cl Bouteille brut ou doux____75cl
	Vin :
	Le verre (rosé ou rouge)___15cl
	5.00€ 5.50€
	6.50€
	4.50€
	14.50€
	4.50€ Rosé de Provence________75cl19.50€ Rouge Bordeaux_________75cl23.50€
	Boissons fraîches :
	Petite eau______________50cl
	Jus d’orange____________25cl
	Ice Tea_________________33cl
	Perrier _________________33cl
	Oasis __________________33cl
	Orangina _______________33cl
	Coca Cola_______________33cl
	_______25cl
	3.50€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€
	4.50€ 4.50€
	6.50€
	Bière Pression
	Bière Heineken__________33cl
	Bière Bretonne__________33cl
	Boissons chaudes :
	Café ________________________2.00€ Thé ________________________3.00€

	Menu Enfant 12.50€
	Les Plats Froids
	La Salade des Chaumes
	La Salade Vigneronne
	19,90€
	18,90€
	18,90€
	* Selon leur disponibilité, certains produits sont susceptibles d’être remplacés.


	Les Gourmandises
	Lecafé gourmand
	Dame bleue
	Coupe Marcaire
	Tarte aux pommes Maison & chantilly
	Tarte Grand-Mère
	Tarte à la myrtille Maison & chantilly
	Siaskass
	9,90€
	7,90€
	7,90€
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	7,90€
	Les Plats Chauds
	21,90€
	Tourte de la vallée
	21,90€
	Assiette du Marcaire
	19,90€
	Lawerknepfla
	21,90€
	Faux Filet de bœuf grillé
	23,90€
	Tête de veau
	Munster coiffé
	Cordon rouge
	22,50€ 21,90€
	25,90€
	Fleischnaka
	Boeuf gros sel
	22,00€ 23,00€



	Menu du p'tit marcaire
	Knacks, roïgabrageldi, dessert glace Meuh !  (Jusqu’à 12 ans)
	10€90
	Tous nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Pour plus d’infos, demandez le tableau.


	Nos Vins d’Alsace
	Maison HAULLER

	Les Boissons
	50cl
	33cl
	33cl 25cl
	25cl
	3,50€ 3,50€ 3,50€ 3,50€ 3,50€
	3,00€ 3,50€ 3,50€
	Eau plate ou gazeuse Coca Cola ou Coca 0% Thé Glacé
	Orangina
	Granini
	Orange, pomme, tomate

	Sirop à l’eau
	Diabolo
	Schweppes Tonic
	Ricard
	Ricard tomate, perroquet
	Hugo Spritz
	Aperol Spritz
	Gin Bombay tonic Coupe de Crémant
	Kir
	Kir Royal
	Elsass Sangria
	Pinot noir A Crémant Brut Rosé d’Alsace
	- 5,00€ 4,50€
	Domaine RUHLMANN-SCHUTZ12cl
	Pinot noir
	Riesling
	5,00€ 4,70€
	35,00€ 25,00€ 28,00€
	27,00€ 26,00€
	25cl
	33cl
	4cl
	4cl



	Les Bières
	Bière BlondeLicorne
	Bière Black Licorne Blanche de Bruxelles rosée Picon bière
	Panaché
	Monaco
	25cl

	4,00€ 7,50€ 4,50€ 8,00€ 4,50€ 8,00€ 4,50€ 8,00€ 4,00€ 7,50€ 4,00€ 7,50€
	3,50€ 3,70€ 9,00€ 8,00€ 9,00€ 5,00€ 4,50€ 5,50€ 7,00€

	Turansky
	Cave de Turckheim
	Pinot noir granit
	Pinot gris granit
	5,00€
	28,00€

	Les Boissons Chaudes
	Café
	Café crème
	Grand Café
	Grand Café crème
	2,20€ 2,50€ 3,00€ 3,50€
	Thé, Tisane Crème suppl. Digestif
	4cl

	3,50€ 0,50€ 6,00€


